Chateau FONT-VIDAL Rosé Jolie robe rose pale, teinte framboise,
brillante, cristalline. Nez fruité, petits fruits rouges, mdrs, charnu, épices
douces, long et persistant. Belle bouche fruitée, croquante, agréable salinité
-, d'une longue fraicheur. Beau retour fruité persistant.

WHOOPSY 2016 by FONT-VIDAL : Création d’Antoine Poncet
Robe Iégere, nez fruité, friand de fruits rouges frais et gourmand, mentholé,
plaisant, persistant. De type vins nouveaux. Sans tannins, sans sulphite...

A boire...

i Chateau FONT-VIDAL 2018 - Médaille D’Argent

F iR L Jsi‘;m Belle robe rubis écarlate, cristalline. Nez charmeur de petits fruits rouges

teinté de notes florales élégantes - Signatures de la propriété...Bouche
charnue, harmonieuse et gourmande, pleine de fruits. Belle structure
tannique de I'ensemble.

A boire sur le fruit ou a garder 10 ans.

Chateau FONT-VIDAL 2016
Jolie robe grenat soutenue, brillante. Nez fin et fruité de fruits rouges et noirs, Iégérement épicés avec
des touches florales et une note mentholée. Attaque charnue en bouche, de la matiére. Beau
développement fruité, vin équilibré, frais avec de I'éclat, fins tanins structurants en fin de bouche
soulignant la longueur aromatique du vin.

A décanter absolument ou a garder.

Chateau FONT-VIDAL 2015
Belle robe rubis soutenue, nez fin et plein de fruits rouges mirs avec quelques touches florales
douces et épicées, finale fraiche mentholée. Belle attaque ronde et vineuse, beaucoup de fruits et de
I'ampleur. Vin structuré finissant sur de beaux tanins salivants.

A boire sur le fruit ou a garder 10 ans.

Chateau FONT-VIDAL 2014
Jolie robe rubis, soutenue. Nez fruité de fruits rouges finement vanillé, ample, rond, épicé, frais.
Bouche charnue, pleine, fruitée, finissant sur de fins tanins. Belle tension. Agréable salinité.

A boire sur le fruit ou a garder.

Chateau FONT-VIDAL 2011

Jolie robe rubis, cristalline, accompagnée de légers reflets grenats. Nez fin complexe, fruité. Fruits
mdrs rouges et noirs, fumé, épicé (poivré), frais (Iégerement mentholé). Une attaque souple, un beau
développe ment fruité, de la rondeur, le tout porté par une fine et longue « tannicité ». Un beau vin
rond. Parfait a boire

Cuvée Saphyre :
e L@ douceur des fruits murs et les superbes tanins dont les raisins, récoltés en
{Von pleine maturité, sont richement dotés, s'expriment avec une merveilleuse
% complexité dans notre cuvée "Saphyre", élevée intégralement en fiits de
| chénes pendant 20 a 22 mois selon le millésime. Vins de longue garde.
Asuivre...
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BORDEAUX

Dans le cas ou vous seriez dans I'impossibilité de stocker les vins chez vous (place,
risque, température etc...), nous tenons a votre disposition un service de garde de vos
vins dans nos caves gratuitement la 1° année puis, avec une participation annuelle de

5% du montant des vins stockés pour votre compte, les années suivantes.
Vous désirez acquérir des vins sans pénaliser votre trésorerie... demandez notre
brochure « Abonnements”.

Mise en Bouteille au Chateau _ Vins AOC Bordeaux
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Tarif valable jusqu’au 31/01/2024
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